PROTOCOLLO D’'INTESA TRA

Regione Siciliana Assessorato Agricoltura e Foreste Servizi allo Sviluppo
Comune di Siracusa Assessore alla Pubblica Istruzione
L’AUSL N°8 di Siracusa, Medicina Scolastica
Ufficio Scolastico Provinciale di Siracusa
Dirigenti Scolastici Istituti Comprensivi
Consorzio di Tutela e Valorizzazione “Olio Extra Vergine di Oliva Dop Monti Iblei”
Consorzio di Tutela e Valorizzazione “Arancia Rossa di Sicilia IGP”
Consorzio di Tutela e Valorizzazione “Limone di Siracusa IGP”
Consorzio di Tutela e Valorizzazione “Formaggio Ragusano DOP”
Consorzio di Tutela e Valorizzazione “Pomodoro di Pachino IGP”
Comitato promotore per il riconoscimento dei “Miele di Sicilia IGP”
Associazione Provinciale allevatori

Per 'Educazione Alimentare nelle Scuole: primarie, secondarie di 1° grado.



Protocollo d’intesa tra:

la Regione Siciliana Assessorato Agricoltura e Foreste Servizi allo Sviluppo nella persona del
Francesco Azzaro dirigente UOT 50 di Siracusa

Il Comune di Siracusa Assessorato alla Pubblica Istruzione nella persona dell’ Assessore dott. prof.
Vincenzo Vinciullo.

L’Ufficio Scolastico Provinciale di Siracusa nella persona
del Provveditore agli studi Dott. Mario Italia

| Dirigenti Scolastici del primo Ciclo d’Istruzione

I’AUSL n° 8 di Siracusa nella persona
del responsabile della Medicina Scolastica dott. Corrado Spatola

il Consorzio di Tutela e Valorizzazione “Olio Extra Vergine di Oliva DOP Monti Iblei” nella
persona del presidente Dott. Salvatore Spatola

il Consorzio di Tutela e Valorizzazione “Arancia Rossa Di Sicilia IGP” nella persona del
Presidente dott. Alessandro Scuderi

il Consorzio di Tutela e Valorizzazione del “Limone di Siracusa IGP” nella persona del
Presidente dott. Alessandro Scuderi

il Consorzio di Tutela e Valorizzazione del “Formaggio Ragusano DOP”

il Consorzio di Tutela e Valorizzazione del “Pomodoro di Pachino IGP” nella persona del
rappresentante del consorzio sig. Massimo Pavan

il Comitato promotore per il riconoscimento dei “Mieli Siciliani IGP”
nella persona del presidente Antonio Coco

I’ Associazione Provinciale Allevatori nella persona del
presidente Dott. Salvatore Curcio

Vista la circolare n° 583 del 05.03.81

Vista la circolare n° 1110 dell’ Assessorato alla Sanita della regione Sicilia relativa ai programmi di
screening in ambito scolastico;

Vista la legge Regionale 22 dicembre 2005, n° 20 art.18 che introduce i prodotti tipici
agroalimentari siciliani nella alimentazione scolastica;



| soggetti firmatari del presente protocollo d’intesa si impegnano ciascuno per la propria
competenza a dare attuazione alle finalita ed agli obiettivi di seguito elencati:

1. educazione “Sanitaria Alimentare” per la prevenzione dell’obesita e del sovrappeso e delle
patologie ad esse connesse;

2. educazione alimentare finalizzata alla conoscenza e alla appropriazione di un metodo di
valutazione degli alimenti;

3. conoscenza e diffusione dei prodotti “a marchio” riconosciuti dalla Comunita Europea
(DOP, IGP, Prodotti tipici);

4. promozione di un percorso formativo-educativo per fare acquisire le competenze
conoscitive, autonomia e responsabilita nelle scelte;

Il protocollo d’intesa ha durata triennale rinnovabile di triennio in triennio e si propone il
coinvolgimento di tutte le scuole del 1° ciclo di istruzione.

art.1

Il Comune di Siracusa, Assessorato alla Pubblica Istruzione si impegna a pubblicizzare all’opinione
pubblica e a coinvolgere nel progetto di seguito denominato “a scuola con DOP e IGP”, tutte le
scuole del 1° ciclo di istruzione del comune di Siracusa, a organizzare delle conferenze con i
rappresentanti dei genitori e gli insegnanti, un corso di formazione per i docenti i dirigenti e i
rappresentanti dei genitori con stage aziendali per conoscere le realta agroalimentari del territorio
siciliano (con il supporto dei Servizi allo Sviluppo della Regione Siciliana Assessorato Agricoltura
e Foreste), a mettere a disposizione i locali scolastici di proprieta del comune per gli incontri e i
corsi.

art. 2

Le Istituzioni Scolastiche, che aderiranno al progetto, nell’ambito della loro autonomia
organizzativa e didattica, si impegnano ad inserire nel proprio Piano dell’Offerta Formativa tutte le
azioni necessarie a che il progetto proposto venga recepito e reso coerente con gli interventi
educativi e di educazione alla salute, prevedendo anche momenti di incontro con i genitori e
momenti di formazione specifica dei propri docenti utilizzando le opportunita di intervento messe a
disposizione dall’Assessorato Regionale Agricoltura e Foreste e dall’Assessorato alla Pubblica
Istruzione del Comune di Siracusa.

art.3

L’Ufficio Scolastico Provinciale insieme all’Assessorato Regionale Agricoltura e Foreste si
impegna allo svolgimento di attivita di coordinamento dell’iniziativa, anche attraverso azioni di
sostegno ai referenti delle singole Istituzioni Scolastiche aderenti, di sostegno all’organizzazione
degli eventi correlati al progetto ed eventuali attivita di monitoraggio.

art.4
L’Ausl n°8 si impegna a garantire la presenza degli operatori della Medicina Scolastica al fine di

effettuare lo screening auxologico delle popolazioni scolastiche, classi, target e a dare interventi di
educazione sanitara.



art. 5

L’Assessorato Regionale Agricoltura e Foreste Servizi allo Sviluppo, si impegna a garantire
incontri di educazione alimentare con alunni-insegnanti-rappresentanti dei genitori per diffondere la
conoscenza dei prodotti agroalimentari siciliani DOP, IGP e tipici e comunicare un metodo di
valutazione degli stessi.

art. 6

L’Ausl n° 8 di Siracusa e I’Assessorato Regionale Agricoltura e Foreste Servizi allo Sviluppo si
impegnano per la realizzazione di incontri congiunti di educazione sanitaria e alimentare, durante i
quali verranno presentati agli alunni, insegnati e genitori oltre che i dati delle rilevazioni
auxologiche e le conoscenze sulle malattie metaboliche da sovrappeso e obesita, le informazioni sui
principali nutrienti (proteine, zuccheri e grassi), in particolare relativamente ai grassi, alimenti
maggiormente implicati nell’eziopatogenesi delle patologie cardio-vascolari, saranno illustrate le
caratteristiche dei grassi animali e vegetali e fornita la chiave di lettura per la corretta i
interpretazione delle etichette presenti sulle confezioni degli alimenti, nonché comunicato un
metodo per la valutazione delle caratteristiche organolettiche degli alimenti.

art. 7

I “Consorzio di tutela e valorizzazione dell’olio extra vergini di oliva DOP Monti Iblei” assicurera
I’intervento di personale specializzato per divulgare il significato del marchio DOP e le virtu
salutistiche, nutrizionali e organolettiche dell’olio extra vergine di oliva. Il Consorzio partecipera
altresi all’organizzazione di stage per i docenti.

art.8

I “Consorzio di tutela e valorizzazione dell’ Arancia Rossa IGP” assicurera I’intervento di personale
specializzato per divulgare il significato del marchio IGP e le virtu salutistiche, nutrizionali e
organolettiche delle arance e delle spremute. Il Consorzio partecipera altresi all’organizzazione di
stage per i docenti.

art. 9

Il “Consorzio di tutela e valorizzazione del Limone di Siracusa IGP” assicurera I’intervento di
personale specializzato per divulgare il significato del marchio IGP e le virtu salutistiche,
nutrizionali e organolettiche del limone di Siracusa. Il Consorzio partecipera altresi
all’organizzazione di stage per i docenti.

art. 10

Il “Consorzio di tutela e valorizzazione del Formaggio Ragusano DOP” assicurera I’intervento di
personale specializzato per divulgare il significato del marchio IGP e le virtu salutistiche,
nutrizionali e organolettiche del Formaggio Ragusano. Il Consorzio partecipera altresi
all’organizzazione di stage per i docenti.



art. 11

Il “Consorzio di tutela e valorizzazione del Pomodoro di Pachino IGP” assicurera I’intervento di
personale specializzato per divulgare il significato del marchio IGP e le virtu salutistiche,
nutrizionali e organolettiche del Pomodoro di Pachino IGP. Il Consorzio partecipera altresi
all’organizzazione di stage per i docenti.

art.12

il Comitato promotore per il riconoscimento dei “Mieli Siciliani IGP” assicurera I’intervento di
personale specializzato per divulgare il significato del marchio IGP e le virtu salutistiche,
nutrizionali e organolettiche del Miele Siciliano IGP. Il Comitato promotore partecipera altresi
all’organizzazione di stage per i docenti.

art. 13
L’Associazione Provinciale Allevatori di Siracusa assicurera I’intervento di personale specializzato
per evidenziare le virtu salutistiche, nutrizionali e organolettiche del latte fresco. Si impegnera a
fornire una macchinetta per la distribuzione del latte, partecipera all’organizzazione di stage per i
docenti.

Letto, confermato e sottoscritto:

Siracusa i 13.11.2007



